
 

 

Flammkuchen  nach dem Rezept von der Konditormeisterin 

Manuela Heuser zubereitet 
 

 

 

1.Flammkuchen „Bierbrauer“  

belegt mit Schmand, Lauch und Speck 

€ 6.40 

 

2.Flammkuchen  „ Mälzer „ 

      belegt mit Kartoffelscheiben, Schmand, Zwiebeln,  

Speck und Käse  

€ 6.80 

 

3.Flammkuchen „ Sommer Dirndel“ 

mit Schmand, Kochschinken, Champignons, Piri Piri 

€ 7.00 

 

4.Flammkuchen „ Schützenfest 1969“ 

belegt  mit Blutwurst, Zwiebeln und Schwartemagen 

€ 6.80 

 

5.Flammkuchen  „ Geht auf`s Haus“ 

Belegt auch dieser mit Schmand, Garnelen, Knoblauch und mediterranes  Gemüse  

€ 7.40 

 

 Mittwoch`s Abend kostet jeder Flammkuchen  

von 1730h bis 22.ooh 

6.- €  
* * * * * * * * * 

 

Hier entsteht ein Brezelbaum 

 4. Brezeln und 3 leckere Dips dazu für 5.50 € 


